Aktuelles der Saisonkiiche ..

Yorspeisen:
Gebratene JaRobsmuscheln mit Safranlauch
auf Bergischem Schiefer serviert

Variation von der Stopfleber mit Portweingelee, Rosinenbrot
Penne mit Pesto von griinem Spargel und gebratenen Gambas
Suppen:
SpargelRremsiippchen mit Shrimps
BrunnenKresseschaumsiippchen mit hausgerducherter Siilztaler Forelle
Hauptgerichte:

Lammriicken mit geschmortem Blumenkohl in Orangenjus,
rote Beeteroulade

Poulardenbrust mit RahmRohlrabi, Kriuterpiiree und Rrosser Fahne
Kross gebratener SpanferRelriicken mit Stielmus, Kartoffelplitzchen

Stangenspargel mit Kochschinken und Hollandaise
im Krdauterpfannkuchen dazu Drillinge

Frischer Stangenspargel mit Jungschweinefilet, Schweineschnitzel
oder Serano-Schinken, Hollandaise und Drillinge

Schweinefilet mit einer SofSe aus griinem Pfeffer
und getrockneten amerikanischen Kirschen und Gemiisepolenta

Roulade vom Seeteufel und Gamba mit Mangoldmantel
und Kartoffel-Knoblauchschnee

Lachsmedaillon auf griinem Spargel mit blauem TriiffelRartoffelpiiree
GelbschwanzmaRrele mit Spargelrisotto, Kerbel und Barlauchschaum
Rumpsteak 250g mit gefiillter OfenRartoffel

Unser hausgemachtes Konditoreneis der Woche:

Vanille-Kyirbiskrokant !!

12,50 €
14,50 €
10,50 €

850 €
850 €

21,50 €
20,50 €
19,50 €

17,50 €

22,50 €

19,50 €

21,50 €
20,50 €
21,50 €
25,00 €

Kugeld 2 €



Unser Menii

Gebackener Ziegenkdse
mit einem Honig-Rosapfeffer Dressing

Tomatensiippchen aus der Kanne
mit Basilikumgelee

Mangosorbet im Nebel

Roulade vom Hirschriicken
auf Wirsingstampf

Bisquitroulade
mit Himbeermus gefiillt

mit Suppe 44,00 €
ofine Suppe 38,50 €

Gerne servieren wir Ihnen
die einzelnen Ginge unseres Meniis.



Be'ganntes*. ..

Damcﬁmie'r'{:es KaT&oF]Ce“{remsUppcl'\en
mit Win{:e'r'l:rUF]celn 8,50 €

@anze ge[rr'a{:ene l)e-rgisc%e BacF\Fore”e
mit einep Manclel-pisl:a'zien[)utte‘r’,

Blat{:sala{:en und Don"iseft° Ka%é]c{:elcl'\en 18,50 €

DUsselclo‘rfFe'P Sen{:ros{:l:*r'a{:en mit R&Ss’u\wiel)eln,
B Iat{:sala{:en und Bratlm‘r'toFFeln 21,50 €

DFe]CFe‘r'spi{:'zen vom Qnole‘r'- und Scl’N«eine{:ile{: in Dil’z‘r'a%msoge
mit B Ia’c{:sala{:en und KartoFFel[x’i”anen 20,00 €

\/ariation vom [Qost FUr 2wei Personen im KupFe‘rtopF serviert
Mignons vom incle‘rmUcL/en, clas Bes-be vom Sclwwein und En{:enl)‘r'us-t

mit ge[rr'a{:enen Dilzen, @emﬁsen, 2wel Sogen uncj Ka%oF]ceIEd”cl'\en
48,70 €

Chateaubriand in 2wei @angen serviert
Sauce Be'maise, Rot\x/einjus, gratinierten |<a1'rl:o1CFe|n uncj GemUsen
sowie einem |4.|einen Cesarsalat pro De‘r’son 25,50 €




. uncl Be\x/éil'ml:es

),Caesa*r'ls Salqol“am Tiscl:\ FUr Sie zu[:erei’ce{:,

R&Sme‘r’sala{: mit Knohlauchcr*ou{:ons,

Darmesan, Toma{:en, Ei unc] Caesar/s D‘r'essing Q.50 €
mit S|'1‘r=imps 12,50 €

»@‘quent)e‘r’gep Te”e‘r'w mit SUl'ze, Roq;l:l)ee{: unol Sch\weine[rr'a'l:en,
RemoulaJensoBe und Bra{:ka‘r'toFFeln 13,00 €

Roas{:[)ee{: ]CU‘P eine oder 2wei Demsonen
mit Bra{:ka‘r'toFFeln und Remoulaolenso[ge pro De‘r’son 13,50 €

),Tqr’cqr“ Klassisol:\ mit Eigell), Sa‘r'cle”en, |<ape*r’n,
Z\\«ie[)eln, |<*r'c'iu‘ce1°n und Be'r*giscl:\em Scl’qumlrr'o{: 15,50 €

Hausge‘r’ducl:\efr'{:es wadrmes l:o‘r*e”en]cilet
mit Be‘r’giscl'\em Scl'\wm[:mo{: aU‘F Kraute'PPUl:mei serviert 17,50 €

Wir halten ]CU‘P Sie eine spezie”e Kinder- sowie
eine vege{:a*r’isclwe Karte bereit.



