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Vorspeisen:
Gebratene Jakobsmuscheln mit Safranlauch 
auf Bergischem Schiefer serviert 12,50 �

Variation von der Stopfleber mit Portweingelee, Rosinenbrot 14 ,50 �

Penne mit Pesto von gr�nem Spargel und gebratenen Gambas 10,50 �

Suppen:
Spargelkrems�ppchen mit Shrimps 8,50 �

Brunnenkresseschaums�ppchen mit hausger�ucherter S�lztaler Forelle 8,50 �

Hauptgerichte:
Lammr�cken mit geschmortem Blumenkohl in Orangenjus, 
rote Beeteroulade 21,50 �

Poulardenbrust mit Rahmkohlrabi, Kr�uterp�ree und krosser Fahne 20,50 �

Kross gebratener Spanferkelr�cken mit Stielmus, Kartoffelpl�tzchen 19,50 �

Stangenspargel mit Kochschinken und Hollandaise 
im Kr�uterpfannkuchen dazu Drillinge 17,50 �

Frischer Stangenspargel mit Jungschweinefilet, Schweineschnitzel
oder Serano-Schinken, Hollandaise und Drillinge 22,50 �

Schweinefilet mit einer So�e aus gr�nem Pfeffer 
und getrockneten amerikanischen Kirschen und Gem�sepolenta 19,50 �

Roulade vom Seeteufel und Gamba mit Mangoldmantel
und Kartoffel-Knoblauchschnee 21,50 �

Lachsmedaillon auf gr�nem Spargel mit blauem Tr�ffelkartoffelp�ree 20,50 �

Gelbschwanzmakrele mit Spargelrisotto, Kerbel und B�rlauchschaum  21,50 � 

Rumpsteak 250g mit gef�llter Ofenkartoffel 25,00 �

Unser hausgemachtes Konditoreneis der Woche: Kugel � 2 �

Vanille-KÄrbiskrokant !!



Unser Men�

Gebackener Ziegenk�se
mit einem Honig-Rosapfeffer Dressing

Tomatens�ppchen aus der Kanne 
mit Basilikumgelee

Mangosorbet im Nebel

Roulade vom Hirschr�cken
auf Wirsingstampf

Bisquitroulade 
mit Himbeermus gef�llt

mit Suppe 44,00 �
ohne Suppe 38,50 �

Gerne servieren wir Ihnen
die einzelnen G�nge unseres Men�s.



Bekanntes�

Parf�miertes Kartoffelkrems�ppchen 
mit Wintertr�ffeln 8,50 �

Ganze gebratene bergische Bachforelle 
mit einer Mandel-Pistazienbutter, 
Blattsalaten und Pariser Kart�ffelchen 18,50 �

D�sseldorfer Senfrostbraten mit R�stzwiebeln, 
Blattsalaten und Bratkartoffeln 21,50 �

Pfefferspitzen vom Rinder- und Schweinefilet in Pilzrahmso�e 
mit Blattsalaten und Kartoffelb�llchen 20,00 �

Variation vom Rost f�r zwei Personen im Kupfertopf serviert 
Mignons vom Rinderr�cken, das Beste vom Schwein und Entenbrust 
mit gebratenen Pilzen, Gem�sen, zwei So�en und Kartoffelb�llchen   

48,70 �

Ch�teaubriand in zwei G�ngen serviert
Sauce Bernaise, Rotweinjus, gratinierten Kartoffeln und Gem�sen
sowie einem kleinen Cesarsalat pro Person 25,50 �



� und Bew�hrtes

�Caesar�s Salad�am Tisch f�r Sie zubereitet,
R�mersalat mit Knoblauchcroutons, 
Parmesan, Tomaten, Ei und Caesar�s Dressing 9,50 �

mit Shrimps 12,50 �

�Gravenberger Teller� mit S�lze, Roastbeef und Schweinebraten, 
Remouladenso�e und Bratkartoffeln 13,00 �

Roastbeef f�r eine oder zwei Personen 
mit Bratkartoffeln und Remouladenso�e  pro Person 13,50 �

�Tartar� Klassisch mit Eigelb, Sardellen, Kapern, 
Zwiebeln, Kr�utern und Bergischem Schwarzbrot 15,50 �

Hausger�uchertes warmes Forellenfilet 
mit Bergischem Schwarzbrot auf Kr�uterr�hrei serviert 17,50 �

Wir halten f�r Sie eine spezielle Kinder- sowie
eine vegetarische Karte bereit.


